CHURRASCO
ARGENTINO

348 PARRILLA PORTENA
(VILA OLIMPIA)

“EU NAO sou rodizio, ndo”, lia-se no aviso que
oargentino Eduardo Santalla precisou colocar
no cardapio do 348 Parrilla, logo que o inaugu-
rou, 13 anos atras. Acostumadas a rapidez dos
espetos corridos, as pessoas reclamavam que
acarne demorava quase 20 minutos para che-
gar da cozinha. Agora, a clientela ndo sé en-
tende o tempo que leva para assar os bifoes
com cercade 400 gramas como também aguen-

ta firme na espera porumamesa,
que ultrapassauma horanos fins
de semana. O churrasco segue o
estilo portenho: cortes altos, ju-
gosos (tostados por fora e verme-
lhos por dentro), temperados com
sal fino e assados em grelha mé-
vel (com canaletas paraque agor-
dura escorra). Uma das melhores
pedidas é o vacio, peca triangular
posterior a costela, equivalente
ao fralddo. Para driblar a cons-
tante dificuldade de importara
matéria-prima argentina, San-
talla vem usando cortes de gado
criado no Uruguai - com resulta-
dos que nada deixam a desejar.
Uma filial funciona em Higiené-
polis, mas ainda ndo alcangou o
padrdo da matriz.

il R. Comendador Miguel Calfat, 348, Vila Olimpia, tel. 3849-0348, www.restaurante348.com.
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Foto: Rogério Veltan/cpoca sp

SETEMBRO DE 2010

eroca SdoPaulo 61



