Héa mais de dez anos, 0 emblemético 348-Parrilla Portefia est4 localizado no bairre do Itaim. E uma das
casas mais tradicionais e conhecidas dos apreciadores da boa cozinha argentina na cidade de Sao Paulo.
Com um ambiente charmoso e aconchegante, a casa ¢ disputada em almogos e jantares. Eduardo San-
talla, o dono, circula entre as mesas, cumprimentando amigos e frequentadores de longa data. Fugindo
um pouco dos cortes tradicionais, para esta reportagem ele indicou o Assado de Tira com Papa Tasso.
O Assado ¢é a costela de boi, cortada com um centimetro de altura, feita na brasa, ao ponto ou bem pas-
sada. “E uma das carnes preferidas dos argentinos. Nao é tdo macia, mas é muito mais saborosz’, conta
Eduardo. J4 o Papa Tasso sdo batatas ao murro fritas que trazem orégano por cima. “E diferente, crocante,
sequinha e muito gostosa. Hoje é a preferida dos nossos dlientes”. Fica af a dica do dono!
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