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DE 10 DE ABRIL
A 10 DE MAIO.
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- JOSIMAR MELOQ

CRITICO DA FOLHA

Numa churrascaria ja tra-
dicional como a Corrientes
348, na Vila Olimpia, eu ndo
esperaria presenciar de novo
aquele equivoco tao recorren-
te em tantas casas, resumido
no seguinte dialogo:

— Como o senhor deseja
o0 ojo de bife?

— Malpassado.

— Olha, o ponto da casaja
é beeem vermelho...

Tudo errado. Nao existe
“ponto da casa”, existe pon-
to de cozimento da carne, que
€ uma convencao sacramen-
tada —inclusive em fotos ilus-
trativas— em qualquer esco-
la de culinaria do Ocidente.

Segundo essa convengao
—que vale para picanha na
brasa, chateaubriand na fri-
gideira, roshife no forno, o
que for—, uma carne ao pon-
to nao é “beeem vermelha”,
é rosada. A malpassada é
vermelha. A bem passada,
acinzentada. (Fora os pontos
intermediarios.)

Enfrento esse didlogo non-
sense dezenas de vezes, e ter-
mino pedindo “entdao me tra-
ga ao ponto da casa, beeem
vermelha"” —para constatar
que a came sempre vira além
do ponto, como aqui. Tanto
barulho para nada.

Mas a 348 nao costumava
dar essas derrapadas, e espe-
ro que volte a razdo. Pois ela
vem passando por uma trans-
formacio que prometia tor-
na-la ainda melhor. A velha
casa da Vila Olimpia, aberta
em 1977, passou por uma
reforma e perdeu um pouco
do charme improvisado do

passado, ao menos manteve
a luminosidade vinda darua
e esta mais confortavel.

0 processo é concomitan-
te & abertura de filiais pela
cidade e 2 mudanga na socie-
dade, com a entrada de Jair
Coser, 57, um dos fundadores
da rede Fogo de Chao, recen-
temente vendida.

Na sociedade mantiveram-
se as antigas proprietarias, as
paulistas Ana Maria Leis, 71,

e Mara Larios Santalla, 59,
viiva do argentino Eduardo
Santalla, idealizador da casa,
gue morreu no ano passado.

Em seu cardapio (agoranas
maos do chef Luiz Gustavo
Chagas, 28, gue passou por
grandes restaurantes euro-
peus) mantém-se 0s ecos ar-
gentinos em entradas comoa
linguica picante e o sortido de
mitidos que inclui timo, rins,
tripas e chouri¢o de sangue.

Sao também bem argenti-
nos cortes comao ojo de hife,
bife ancho e de chorizo e,
fora da grelha, um portenho
bife a milanesa. Nos acompa-
nhamentos ha a presenca
brasileira da boa farofa com
ovo e do pupunha assado,
ao lado das tradicionais
batatas & provencal.

Ha também duas opgies de
peixe. Ao pedir o bacalhau
grelhado, vem a pergunta

que, aplicada ao peixe, sur-
preende: “Em qual ponto?”.
Na duavida, melhor pedir
ao ponto. No caso, veio
meio cru no centro.

CORRIENTES 3488
ENDERECO r. Com. Miguel Calfat,
348, Vila Olirmpia;

tel. {11) 3849-0348

HORARIO seg. a sex., das 12h as
15h30 e das 19h & Oh; sab., das

Ojo de bife
com batatas
a provencal

12h & Oh; dom., das 12h &s 18h
AMBIENTE a reforma tirou um
pouco do charme, mas manteve
a vista da rua e deu mais canforto
SERVICO esforcado

VINHOS destacue para os
argentings, numa carta com

pouca informacio e precos altos
PRECOS entradas, de Bf 8 a R 45;
pratos, de R$ 45 (meia porcao)

a R% 133 (para dois); acompanha-
mentos, de R% 11 a RS 29,
sobremesas, de R$ 14 aR$ 28

Karime Xavier/Folhapress



